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Denominazione:
Tipo di birra:

Zona di produzione:
Luppoli impiegati:

Tipo di Fermentazione:

Caratteristiche organolettiche:
Colore:
Profumo:

Sapore:

Retrogusto:

Abbinamenti gastronomici:
Temperatura di servizio:
Shelf life:

Metodo di conservazione:
Amarezza:

Gradazione alcolica:

Grado plato:

Tipo di fusto:

Dimensione fusto finito:

Peso del fusto pieno:
Dimensione del pallet completo:

Tennent’s IPA 6,2%

India Pale Ale.

Scozia, Regno Unito

Zeus (USA): per

Cascade (USA): utilizzato sia in fase di fermentazione, che
post fermentazione.

Una IPA distintamente britannica. Una miscela di sentori di
malto, leggere note fruttate, e un carattere luppolato e incisivo.
Di corposita medio/alta, possiede il classico retrogusto IPA,
che va anche a solleticare la gola.

Bassa

Ambrato intenso.
Caratteristico di luppolo e malto
Leggermente fruttato, con forti sentori di malto e un intensc

carattere luppolato.
Corpo medio/alto, con la tipica nota amaricante delle IPA.

La nota alcolica ha un piacevole effetto pseudo-calorico, mentre
il retrogusto, spiccatamente amaro, solletica il palato e la gola.

Piatti a base di pesce pollo e maiale.

7°-9°C

365 giorni

Stoccaggio in luogo fresco e asciutto e al riparo dalla luce
50 IBU

6,2% vol

14,205%

30L

40 cm H x 40,80 cm L x 40,80 cm W
Kg 40,10

134,40 cm H x 800 cm L x 1200 cm W

Tipo di pallet:

EURO

Numero di strati per bancale:

3

Numero di fusti per strato:

6

Numero di fusti per pallet:

18

Peso del pallet completo:

kg 744,80

Tipo estensibile avvolgimento:

trasparente

Protezione sopra al bancale:

nylon

|Capacita fusto LT:

[30L |




